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1. Ένας μικροοργανισμός είναι χρήσιμος με τρεις τρόπους: 
α) για το προϊόν 1 που μπορεί να είναι μια ενδοκυτταρική πρωτεΐνη, 

β) για το προϊόν 2 που μπορεί να είναι ένα αντιβιοτικό και 

γ) για τη βιομάζα του 

Στη γραφική παράσταση φαίνονται οι 
μεταβολές στην ποσότητα των προϊό-
ντων 1 και 2 καθώς και στον αριθμό 
των μικροοργανισμών της καλλιέρ-
γειας. 

Τι τύπου καλλιέργεια (κλειστή ή συνε-
χής) θα είναι η πιο αποδοτική για τα 
προϊόντα που παράγει ο μικροοργανι-
σμός αυτός; 

 

 
2. Το διάγραμμα απεικονίζει την α-

νάπτυξη ενός μικροοργανισμού 
σε κλειστή καλλιέργεια μέσα σε έ-
ναν βιοαντιδραστήρα. Ο μικροορ-
γανισμός παράγει μια πρωτεΐνη 
σταθερά από την πρώτη στιγμή 
της καλλιέργειάς του. Η παρα-
γωγή της πρωτεΐνης θα είναι: 

Α. μεγαλύτερη στην περίοδο Ι 

Β. μεγαλύτερη στην περίοδο ΙΙ 

Γ. μεγαλύτερης την περίοδο ΙΙΙ 

Δ. η ίδια σε όλες τις περιόδους 

Καλλιέργεια μικροοργανισμών 

Όνομα: ___________________________________________ 

Ημερομηνία: ____________________________ 
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3. Τα διαγράμματα που ακολουθούν απεικονίζουν την ανάπτυξη ενός προαιρετικά αερόβιου μι-
κροοργανισμού σε κλειστή καλλιέργεια. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ποια από τις καμπύλες Α1, Α2, Β1 και Β2 αντιστοιχεί σε κάθε μία από τις παρακάτω περιπτώσεις: 

α) Αν οι μικροοργανισμοί αναπτυχθούν σε ευνοϊκότερες συνθήκες θερμοκρασίας, pH και οξυγό-
νου σε σταθερή συγκέντρωση θρεπτικών συστατικών: 

 

 

 

β) Αν οι μικροοργανισμοί αναπτυχθούν σε δυσμενέστερες συνθήκες θερμοκρασίας, pH και οξυ-
γόνου σε σταθερή συγκέντρωση θρεπτικών συστατικών; 

 

 

 

γ) Αν οι μικροοργανισμοί αναπτυχθούν σε μεγαλύτερη συγκέντρωση θρεπτικών συστατικών και 
σταθερή θερμοκρασία, pH και οξυγόνο; 

 

 

 

δ) Αν οι μικροοργανισμοί αναπτυχθούν σε μικρότερη συγκέντρωση θρεπτικών συστατικών και 
σταθερή θερμοκρασία, pH και οξυγόνο; 

 

 

 

 

 

 

 


